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农村食品经营单位重要消费节点备货管理
风险提示

农村地区各食品经营单位：
为保障农村食品市场供应稳定、食品安全可控，避免在重要消费节点出现商品积压、临期过期食品骤然增多等问题，有效减少经营损耗和食品安全隐患，提升盈利空间。结合农村地区消费特点及经营实际，特提示如下：
一、科学规划进货量，避免过度备货
在节假日、购物节等重要消费节点，市场对食品的需求虽然会有所增长，但盲目扩大进货量容易导致滞销积压。进货量可结合以往同期销售数据、周边消费人群规模及消费习惯综合判断，建议进货总量不超过日常3倍。对于生鲜食品等保质期较短的食品，进货量需进一步严格控制，可采取“小批量、多频次”的进货方式，既能保证商品新鲜度，又能减少库存压力。优先选择供货渠道稳定、信誉良好的供应商，确保货源质量可靠、补货及时。对于现场制售类食品，要根据当日预估销量采购原料，当天加工制作的食品尽量当天售完。每日营业结束后，对库存商品和原料进行检查，及时清理过期食品原料。
二、加强临期食品管理，降低过期风险
结合“日管控、周排查、月调度”，定期对店内食品进行逐一排查，重点检查预包装食品、散装食品的生产日期、保质期，现场制售食品的加工日期、保质期限，食品原料生产日期、保质期等。对不同生产日期的散装食品，要分区销售并分别设置标签，混装销售的，应当在散装食品标签上标注最早的生产日期和最短的保质期限，避免正常食品与过期食品混装销售。对临近保质期的食品要特别标示或者集中陈列出售，有条件的可设置临期食品销售专区，并张贴醒目的“临期食品销售专区”标识。根据临期程度制定促销方案，如打折销售、买一送一等，引导消费者合理购买，尽快清理库存。严禁篡改生产日期、保质期后再进行销售。发现过期食品，需立即下架撤离销售区域，防止与其他食品混淆，并按规定销毁，严禁再次流入市场。
三、严格执行“先进先出”，规范库存管理
入库时，按进货日期对食品进行分类存放，将先购进的商品放在易于取用的位置；出库时，优先销售先入库的商品。可利用简单的分类标签、分区存放等方式，提高库存管理效率，确保各类食品和原料摆放有序、易于核查。定期对货架商品进行整理，将后排或底层的旧批次商品移至前排或上层。定期对库存区域和销售区域进行清洁消毒（如每周一次），保持干燥、通风、避光，防止食品因储存环境不当而提前变质。同时，记录好进货台账，定期梳理食品的生产日期、保质期、数量、贮存条件等信息，及时掌握库存商品的保质期情况，避免因管理混乱导致旧批次商品长期积压，出现临期、过期食品。
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