[bookmark: _GoBack]附件4
不合格项目说明

1、 山梨酸及其钾盐
山梨酸及其钾盐属于酸性防腐剂，对霉菌、酵母菌和好氧性细菌活性有较好的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）规定酱及酱制品中山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）最大使用量为0.5 g/kg，本次不合格产品包装明示“不含添加剂”。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）规定，蜜饯凉果中山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)最大使用量为0.5 g/kg，本次不合格产品标签明示0山梨酸钾。
2、 镉
镉属于重金属污染物指标，联合国环境规划署（DNFP）和国际职业卫生重金属委员会将镉列入重点研究的环境污染物，世界卫生组织（WHO）则将其作为优先研究的食品污染物。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762）规定，双壳贝类、腹足类、头足类、棘皮类水产动物中镉的限量值为2.0 mg/kg（去除内脏）。
3、 噻虫胺
噻虫胺具有根内吸活性和层间传导性，能防治水稻、玉米、果树和蔬菜的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、椿象、蚜虫和烟粉虱。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）规定，茄果类蔬菜(番茄除外)中噻虫胺的最大残留限量为0.05 mg/kg。
4、 大肠埃希氏菌
大肠埃希氏菌是人和动物肠道中的栖居菌。部分大肠埃希氏菌菌株可引起人腹泻或食物中毒。《冷链即食食品》（Q/PGKAL 0002）规定产品的大肠埃希氏菌应≤100 CFU/g。
5、 甲拌磷
甲拌磷是有机磷类的高毒广谱内吸性杀虫剂，有触杀、胃毒、熏蒸作用，对刺吸式口器和咀嚼式口器害虫具有较好的防治作用。2002年6月5日发布的农业部第199号公告规定在蔬菜、果树、茶叶、中草药材上不得使用甲拌磷。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）规定，叶菜类蔬菜中甲拌磷的最大残留限量为0.01 mg/kg。
6、 铜绿假单胞菌
铜绿假单胞菌是一种条件致病菌，广泛分布于各种水、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，易在潮湿的环境存活，对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗力，对于抵抗力较弱的人群存在健康风险。《食品安全国家标准 包装饮用水》（GB 19298）规定，同批次5个独立包装的饮用水中铜绿假单胞菌均不得检出。
7、 菌落总数
菌落总数是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品是否符合卫生要求。《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099）对糕点中的菌落总数规定同批次5个独立包装产品中菌落总数检测结果不允许有超过105 CFU/g的，且至少3个包装产品检测结果不超过104 CFU/g。
8、 胭脂红
胭脂红为偶氮类合成着色剂，广泛应用于食品工业中。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）中规定，蜜饯凉果中胭脂红的最大使用量为0.05 g/kg，本次不合格产品标签明示0色素。
9、 阴离子合成洗涤剂
阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）是洗涤剂的主要成分。餐具清洗消毒过程中控制不当，会造成洗涤剂在餐具上的残留。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934）规定化学法消毒的餐（饮）具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）不得检出。
