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不合格项目说明
亚硝酸盐
亚硝酸盐（亚硝酸钠、亚硝酸钾）是一种常用于肉制品加工的食品添加剂，一是用作护色剂，增进肉制品的色泽，二是用作防腐剂，防止肉毒梭菌的产生和延长肉制品的货架期的作用。但高剂量的亚硝酸盐食用后，进入人体内生成亚硝胺，有一定的致癌性，误食了亚硝酸盐会导致亚硝酸盐类食物中毒，我国标准中对亚硝酸盐的使用有严格的规定。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定酱卤肉制品类中亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）残留量应≤30 mg/kg。本次抽检的不合样品中亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）实测值为44 mg/kg。造成肉制品中亚硝酸盐含量超标的主要原因，可能是生产企业在加工过程中未严格控制亚硝酸盐的用量。
霉菌和酵母
霉菌和酵母是自然界中常见的真菌，可使食品腐败变质，破坏食品的色、香、味，降低食品的食用价值。《食品安全国家标准 食用淀粉》（GB 31637-2016）中规定霉菌和酵母应≤103 CFU/g。本次抽检的不合格土豆淀粉样品中霉菌和酵母实测值为2.7×103 CFU/g。霉菌和酵母超标可能是加工用原料受到污染，或是受到加工车间环境的污染，或是储存运输条件控制不当导致样品受到污染。
镉
镉属于重金属污染物指标，联合国环境规划署（DNFP）和国际职业卫生重金属委员会将镉列入重点研究的环境污染物，世界卫生组织（WHO）则将其作为优先研究的食品污染物。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定鲜、冻水产动物甲壳类镉的限量值为0.5 mg/kg。本次抽检的不合格海梭子蟹样品中，镉实测值为2.1 mg/kg。水产品中镉不合格可能是由于其养殖环境受到镉污染，造成镉元素在其生物体内蓄积。
克百威
克百威，又名呋喃丹，是一种广谱性杀虫、杀螨、杀线虫剂，不仅具有触杀、胃毒作用，并具有很强的内吸活性，属于高毒农药。农业部第199号公告明确规定克百威不得用于蔬菜、果树、茶叶、中草药材上。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）规定，克百威在鳞茎类蔬菜中的最大残留限量为0.02 mg/kg。本次抽检的不合格韭菜样品中克百威实测值为0.034 mg/kg。蔬菜中克百威超标的原因可能为种植过程中违规使用。
恩诺沙星
恩诺沙星，又名恩氟奎林羧酸，属于氟喹诺酮类药物，化学合成广谱抑菌剂，在预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病方面有良好效果。农业部第235号公告《动物性食品中兽药最高残留限量》规定该类药物在产蛋鸡中禁用，即鲜蛋中不得检出。本次抽检的不合格鸡蛋样品中恩诺沙星实测值为16.1 μg/kg。鸡蛋中检出恩诺沙星来源，可能是企业违规给产蛋鸡使用，进而传递至蛋品中。

