附件11

不合格项目说明
大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品及食品餐饮具中检出大肠菌群，提示其被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。
《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）中规定大肠菌群5次检测结果不允许有超过102 CFU/g的，且至少3次检测结果不超过10 CFU/g。本次抽检的4批次不合格糕点及面包样品中，大肠菌群实测值分别为：三角酥（排骨味）48 CFU/g、50 CFU/g、73 CFU/g、9 CFU/g、21 CFU/g，三角酥（香辣味）110 CFU/g、140 CFU/g、1400 CFU/g、80 CFU/g、140 CFU/g，沙拉薯条（香辣味）60 CFU/g、22 CFU/g、8 CFU/g、＜10 CFU/g、54 CFU/g，猫耳酥（香辣味）97 CFU/g、370 CFU/g、270 CFU/g、110 CFU/g、400 CFU/g。糕点及面包中大肠菌群超标的原因可能是企业未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，或者包装容器清洗消毒不到位；还有可能与产品包装密封不严，储运条件控制不当等有关。
《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定消毒餐（饮）具中大肠菌群不得检出。本次抽检的1批次不合格杯子样品中检出大肠菌群。食品餐饮具中大肠菌群不合格原因可能是餐饮具清洗消毒不彻底；包装材料不严密、储存方式不当，受到外界环境污染。

