附件13
不合格项目说明
大肠埃希氏菌

大肠埃希氏菌，俗名大肠杆菌（革兰氏阴性短杆菌），是人体不可缺少单细胞生物，但是部分大肠埃希氏菌菌株与婴儿腹泻有关，也可引起成人腹泻或食物中毒的暴发。依据企标，该类产品的大肠埃希氏菌（大肠杆菌）应≤100 CFU/g。本次抽检的1批次不合格圆生菜样品和1批次不合格紫甘蓝样品中，大肠埃希氏菌实测值分别为350 CFU/g，200 CFU/g。大肠埃希氏菌超标可能由于产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染。
铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种条件致病菌，广泛分布于各种水、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，易在潮湿的环境存活，对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗力，对于抵抗力较弱的人群存在健康风险。《食品安全国家标准 包装饮用水》（GB 19298-2014）中规定同批次5个独立包装的产品中铜绿假单胞菌均不得检出。本次抽检的三批次不合格包装饮用水样品中，铜绿假单胞菌实测值分别为11 CFU/250mL,0 CFU/250mL,0 CFU/250mL,2 CFU/250mL,33 CFU/250mL；0 CFU/250mL,27 CFU/250mL,9 CFU/250mL,0 CFU/250mL,0 CFU/250mL；0 CFU/250mL,0 CFU/250mL,34 CFU/250mL,36 CFU/250mL,11 CFU/250mL。饮用水中铜绿假单胞菌超标可能是源水防护不当，水体受到污染；生产设备设施、输送管道受到污染造成水体二次污染；采取的消毒措施不当导致未能有效杀菌；或者是包装材料清洗消毒有缺陷所致。

大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品餐饮具中检出大肠菌群，提示被肠道致病菌污染的可能性较大。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定消毒餐（饮）具中大肠菌群不得检出。本次抽检的不合格汤碗样品中检出大肠菌群。食品餐饮具中大肠菌群不合格原因可能是餐饮具清洗消毒不彻底；包装材料不严密、储存方式不当，受到外界环境污染。

