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不合格项目说明
丙溴磷

丙溴磷属于农药残留指标，其主要用途是杀虫剂，用于防治棉花、蔬菜、果树等作物的多种害虫。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）规定柑橘中丙溴磷的最大残留限量为0.2 mg/kg。本次抽检的不合格样品中，丙溴磷实测值为0.815 mg/kg。柑橘中检出丙溴磷可能是由于其用于防治果树病害时残留的污染。
山梨酸及其钾盐

山梨酸及其钾盐是国际粮农组织和卫生组织推荐的国际公认、广谱、高效、安全的食品防腐保鲜剂，广泛应用于食品、饮料、烟草、农药、化妆品等行业，是近年来国内外普遍使用的防腐剂。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）在腌腊肉制品中不得使用。本次抽检的不合格样品中，山梨酸及其钾盐实测值为0.12 g/kg。腌腊肉制品中检出山梨酸及其钾盐可能是由于企业为延长腌腊肉制品保质期而使用防腐剂导致。

霉菌

霉菌在自然界很常见，可使食品腐败变质，破坏食品的色、香、味，降低食品的食用价值。食品中水分含量和环境温湿度是影响霉菌繁殖与产毒的主要条件。受到霉菌和霉菌毒素污染的食品，会引起食品变质和食用中毒。在《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）中规定，糕点中霉菌的最大检出量为150 CFU/g。本次抽检的不合格样品中，霉菌实测值为5.5×103 CFU/g。糕点中检出霉菌可能是加工用原料受霉菌污染，或是生产过程消毒不彻底，或是储运条件控制不当导致流通过程中样品受霉菌污染。

