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不合格项目说明
大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）中规定餐（饮）具中大肠菌群不得检出。本次抽检的2批次不合格样品均检出大肠菌群。大肠菌群不合格原因可能是：餐（饮）具清洗消毒不彻底；包装材料不严密、储存方式不当，受到外界环境带入的污染。

镉

镉是最常见的污染重金属元素之一，联合国环境规划署（DNFP）和国际职业卫生重金属委员会将镉列入重点研究的环境污染物，世界卫生组织（WHO）则将其作为优先研究的食品污染物。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定鲜、冻水产动物甲壳类镉的限量≤0.5 mg/kg。本次抽检的2批次不合格样品中，镉实测值分别为1.5 mg/kg、1.8 mg/kg。水产品中镉不合格可能是由于其养殖环境受到镉污染，造成镉元素在其体内富集。

