附件2
主要不合格项目说明
一、食品接触用塑料制品
（一）氧气透过量偏差
该项目反映了保鲜膜产品的透气保鲜性能。气体透过量与保鲜膜透气性能有关，透湿、透氧达到较好的平衡，内外氧气交流，可有效阻止厌氧菌的繁殖，且能保持水分不挥发，在一定时间内，能保证食物新鲜。GB/T 10457—2021《食品用塑料自粘保鲜膜质量通则》国家标准规定，食品用自粘保鲜膜标称的氧气透过量与实测值之间的偏差应在±30%之间。该项目不达标的产品，易导致被包装的食品变质或被污染，影响食品的新鲜感和储存期限。
（二）二氧化碳透过量偏差
该项目反映了保鲜膜产品的透气保鲜性能。二氧化碳透过量是指保鲜膜对二氧化碳等气体的阻隔作用，可防止产品出现呼吸作用异常、风味散失、腐败变质等问题。GB/T 10457标准规定，食品用自粘保鲜膜标称的二氧化碳透过量与实测值之间的偏差应在±30%之间。该项目不达标的产品，易导致被包装的食品呼吸代谢失衡、风味物质流失，加速食品腐败变质，严重影响食品的保鲜品质和货架寿命。
二、食品接触用纸制品
（一）抗压性能
该项目反映了纸碗等纸容器的承重性能。GB/T 36787—2018《纸浆模塑餐具》国家标准规定，模塑纸碗抗压性能应≥300N。抗压性能不达标的产品盛放大量食物时，碗身易破裂，尤其是盛装高温食物时，易造成烫伤。
三、食品接触用竹、木制品
（一）感官要求
GB 4806.12—2022《食品安全国家标准 食品接触用竹木材料及制品》标准规定，感官要求：色泽正常，无毛刺、虫蛀、异臭、霉斑或其他污物；迁移试验所得浸泡液不应有沉淀、异臭、异常着色等感官性能的劣变。该项目不合格往往伴随隐性的有害物质残留或微生物污染，比如甲醛、五氯苯酚等防腐剂/胶黏剂残留可能引发过敏、慢性中毒；产品表面如有毛刺易造成人体划伤，破损、污损的缝隙还会成为细菌、霉菌滋生的温床，会直接污染食物，危害人体健康。
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