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北京市食品药品监督管理局关于

印发《北京市推进“阳光餐饮”工程建设

指导意见（试行）》的通知

各区局，局机关各处室，各直属分局，各直属单位，各餐饮服务单位：

《北京市推进“阳光餐饮”工程建设指导意见（试行）》已经市食品药品监管局2017年第23次局长办公会议审议通过，现予印发，请认真遵照执行。
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　　　　　　　　　　　　　　北京市食品药品监督管理局

　　　　　　　　　　　　　　　　 2017年8月9日 

北京市推进“阳光餐饮”工程
建设指导意见（试行）
为了贯彻落实《北京市政府办公厅关于印发<北京市推进“阳光餐饮”工程工作方案>的通知》（京政办发〔2017〕30号）、《北京市食品药品监督管理局推进“阳光餐饮”工程实施方案》的要求，保障“阳光餐饮”工程建设质量，切实提高本市餐饮业质量安全水平，制定本指导意见。
一、“阳光餐饮”工程含义及适用范围
“阳光餐饮”工程是通过公开食品安全信息、展示食品加工操作过程、社会公众参与评价等方式，促进餐饮服务单位落实食品安全主体责任，各级政府落实属地责任，监管部门落实监管责任，持续提升首都餐饮业质量安全水平的一项惠民、利民工程。我市餐饮服务单位和网络订餐平台应当积极响应和参与“阳光餐饮”工程。
餐饮服务单位指餐饮服务经营者（包括中央厨房和集体用餐配送单位）和单位食堂。
二、“阳光餐饮”工程建设的基本要求
“阳光餐饮”工程建设遵循“政府引导、部门参与、属地负责、企业主责、社会共治”的原则。
（一）餐饮服务单位在经营场所要公示食品安全信息，实现“信息阳光”。

食品安全信息包括：食品经营许可资质即在有效期之内的《餐饮服务许可证》或者《食品经营许可证》（食品经营主体业态为餐饮服务经营者、单位食堂）、餐饮服务食品安全量化分级等级、从业人员健康证明、主要食品原料采购来源即粮、油、畜禽、蛋、奶、酒等食品原料的供应商资质清单、食品添加剂使用信息即自制食品中使用食品添加剂的名称。倡导在菜谱或菜品宣传资料上公示菜品的主要原材料和配料。
通过第三方平台进行交易的餐饮服务经营者应当在其经营活动主页面显著位置公示其《营业执照》、在有效期之内的《餐饮服务许可证》或者《食品经营许可证》、餐饮服务食品安全量化分级等级等信息。通过自建网站交易的食品生产经营者应当在其网站首页显著位置公示《营业执照》、在有效期之内的《餐饮服务许可证》或者《食品经营许可证》、餐饮服务食品安全量化分级等级等信息。相关信息应当画面清晰，容易辨识。
（二）餐饮服务单位食品加工操作过程可视化，实现“过程阳光”。
餐饮服务单位要大力推行“明厨亮灶”，使食品切配、烹饪、冷食类和生食类食品加工、餐饮具清洗消毒等重要环节以及加工烹饪间（区）、专间、专用操作区域、清洗消毒间（区）等关键部位直观可视，供消费者查看监督。倡导不同经营形式的餐饮服务单位使用如下“明厨亮灶”展示形式：
中小学校、托幼机构、养老机构食堂利用显示屏将食品加工操作过程显示在用餐场所，同时将食品安全信息、食品加工操作过程等信息显示在手机“阳光餐饮APP”（智能手机第三方应用程序），供学生家长、监护人查看。中央厨房使用视频传输技术和显示屏，使消费者在门店就餐场所观看食品成品或半成品的加工操作过程。集体用餐配送单位使用视频传输技术和显示屏、手机“阳光餐饮APP”，向消费者展现食品加工操作过程。特大型、大型、中型餐饮服务经营者在经营场所要实现“明厨亮灶”，同时将食品安全信息、食品加工操作过程等信息显示在手机“阳光餐饮APP”，供消费者查看监督。其他餐饮服务单位可采用“明厨亮灶”中的任意一种或一种以上形式向消费者展现餐饮食品加工操作过程。
网络订餐平台根据《北京市政府办公厅关于印发<北京市推进“阳光餐饮”工程工作方案>的通知》的要求，加强对入网餐饮店铺的管理，引导其在经营活动主页面公开其后厨加工操作等关键环节及重点场所的实时影像信息。
（三）建立餐饮业公众评价系统，鼓励社会各界广泛参与评价，实现“评价阳光”。
市食品药品监管局（以下简称市局）利用移动互联网、云计算和大数据等现代信息技术，建设餐饮业公众评价系统“阳光餐饮APP”。归集全市各类餐饮服务单位食品安全相关信息，向公众提供查询服务；引导消费者、网络订餐平台、行业协会、第三方评价机构、新闻媒体等广泛参与对餐饮服务单位用餐环境、食品安全状况、服务质量等方面的评价，形成社会信用信息。
（四）餐饮服务单位落实主体责任，增强自律意识，实现企业内“阳光管理”。
餐饮服务单位要建立完善各项食品安全管理制度；要配有经考核合格的食品安全管理人员，大型和连锁餐饮企业、中央厨房、集体用餐配送单位、学校食堂、托幼机构食堂要设立食品安全管理机构，配备专职食品安全管理人员；要制定并实施原料控制要求，保证购进原料的质量符合国家食品安全标准；要严格执行《餐饮服务食品安全操作规范》。餐饮服务单位餐具、饮具清洗消毒要严格执行相关规定，委托清洗消毒餐具、饮具的，要选择符合《食品安全法》规定条件的集中消毒服务单位。
网络订餐平台落实食品安全管理责任，严格入网餐饮服务单位监督管理，确保入网餐饮服务单位主体合法、配送过程食物不被污染、消费者投诉及时处理。
各食品行业协会和餐饮服务单位要加强对餐饮业从业人员的培训和考核。行业协会要制订行规行约、自律规范和职业道德准则，加强行业监督。
（五）监管部门加强餐饮业食品安全监管，实现对餐饮服务单位“阳光监管”。
监管部门要加强对餐饮服务的全过程监管，加强监督抽查考核；及时公开监督检查结果和抽检结果，依法对不合格食品开展核查处置；对网络订餐平台未履行相关义务，造成严重后果的，监管部门要按照《网络食品安全违法行为查处办法》严厉处罚；对严重失信的餐饮服务单位实施信用惩戒，向社会公开违法信息，接受社会监督。

三、“阳光餐饮”标识制作及评定
市局统一食品安全信息公示栏样板，内容包括：餐饮服务单位资质、从业人员健康证明、食品原材料采购、食品添加剂使用信息、食品安全管理人员、监督检查人员、监督检查记录、量化等级评定结果、举报投诉电话、是否符合“阳光餐饮”建设标准等，方便广大群众查看监督。
“阳光餐饮”标识由市局统一制作。各地区餐饮服务单位“阳光餐饮”建设情况按照《北京市餐饮服务食品安全量化分级管理办法（2017第二版）》的要求进行评定，符合“阳光餐饮”建设要求的，发放“阳光餐饮”标识和“阳光餐饮”二维码。

各地区餐饮行业协会于每年9月15日前向北京市餐饮行业协会提出“阳光餐饮”示范街（区）的评定申请，北京市餐饮行业协会组织评定小组按照《北京市“阳光餐饮”示范街（区）评定程序及评定标准》对餐饮服务单位聚集街（区）进行评定，符合要求的，发放“阳光餐饮示范街（区）”标牌。
四、“阳光餐饮”工程建设要点
（一）对接城市副中心建设
全面提升提高北京城市副中心餐饮业质量安全水平，切实加强对餐饮服务单位准入与监督管理，北京城市副中心范围内（包括行政办公区）的餐饮服务单位许可及监管要坚持高起点、高标准、高要求原则，加快推进“阳光餐饮”工程建设。到2018年12月，北京城市副中心区域内符合“阳光餐饮”工程建设要求的餐饮服务单位达到100%。
（二）强化食品安全示范区建设
申请创建北京市食品安全示范区的区政府，要在区内的餐饮服务单位和餐饮服务单位聚集街（区）加快“阳光餐饮”建设，治理餐桌污染，提高区域内餐饮业质量安全水平。到2017年12月，区域内特大、大、中型餐饮服务单位“阳光餐饮”工程建设完成率达到80%以上。
（三）老字号企业先行先试
餐饮业老字号企业要突出自身优势，利用自身特色，传承中华传统文化，弘扬精益求精的工匠精神，发挥示范引领作用，先行推进“阳光餐饮”工程建设，扩大品牌社会影响力，提升北京特色饮食的质量安全水平。
本指导意见自发布之日起实施，由北京市食品药品监督管理局负责解释。
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