
冷库疫情防控检查清单（第二版）

检查时间：      年    月    日

	检查对象
	冷库名称:
	负责人：
	联系方式：

	
	地址：
	承租人：

	检查事项、内容、方法及结果

	检查项目（8类）
	检查内容（57项）
	检查结果

	出入库管理
	1.是否开展食品出入库查验，对其产品名称、重量、源头产地、出入库时间、供货方（采购方）姓名、联系方式及身份证号进行登记核验，并保存相关证明。
	□合格 □不合格

	
	2.是否建立台帐，信息登记不缺项漏项，无信息模糊、虚假无法核验追溯的情形。
	□合格 □不合格

	
	3.是否能够提供库存进口冷链食品同品种、同批次的核酸检测阴性报告。
	□合格 □不合格

	
	4.是否能够提供库存进口冷链食品同品种、同批次的消毒证明。
	□合格 □不合格

	
	5.是否能够提供库存进口冷链食品同品种、同批次的检验检疫证明。
	□合格 □不合格

	
	6.是否进口和国产冷链食品实行分库存放、专用通道，不混放。
	□合格 □不合格

	
	7.冷库是否具备与贮存温度相适应的设施设备及温度监测设备，是否定期测定记录。
	□合格 □不合格

	信息公示
	8.是否公示进口冷链食品源头产地信息。源头产地为进口食品原产国（地区）；标称源头产地为国内省市的食用农产品，持有规范的源头产地证明。
	□合格 □不合格

	
	9.是否在冷链食品库区、货架、货柜等公开场所公示“北京冷链”追溯码。
	□合格 □不合格

	
	10.食品外包装上的产地、生产企业名称、地址、联系方式等信息是否真实。
	□合格 □不合格

	
	11.是否存在将进口食品标签标识更换为国产食品标签标识的行为。
	□合格 □不合格

	追溯管理
	12.是否严格录入“北京冷链”追溯平台，做到“应上链尽上链”。
	□合格 □不合格

	
	13.入库时间早于2020年11月1日的进口冷链食品，是否补齐相关证明并已录入“北京冷链”平台。
	□合格 □不合格

	
	14.入库时间在2020年11月1日之后的进口冷链食品，其持有的检验检疫证明、核酸检测证明、消毒证明是否与上链信息一致。
	□合格 □不合格

	
	15.是否对无核酸检测证明、检验检疫证明、消毒证明和追溯信息的进口冷链食品，做到不采购、不使用、不运输、不贮存、不销售。
	□合格 □不合格

	核酸检测
	16.冷链食品从业人员是否每天开展核酸检测。从业人员的范围应当覆盖生产加工、物流、运输、搬运、装卸、贮存、销售（零售）、餐饮制作加工、贮存管理、服务人员以及清洁卫生、保安等后勤人员，覆盖企业正式员工和临时用工人员。
	□合格 □不合格

	
	17.冷链食品从业人员的共同居住者是否每天开展核酸检测。
	□合格 □不合格

	
	18.是否在冷链食品入库后，进行一次新冠病毒核酸检测。
	□合格 □不合格

	
	19.是否定期开展生产经营环境核酸检测。
	□合格 □不合格

	人员健康管理
	20.是否做好员工（含新进人员和临时参加工作人员）14日内行程及健康状况登记
	□合格 □不合格

	
	21.从业人员是否按照要求全程接种疫苗。
	□合格 □不合格

	
	22.是否建立上岗员工健康卡
	□合格 □不合格

	
	23.新上岗的员工（含临时用工人员）是否全程接种新冠病毒疫苗、24小时以内核酸阴性证明，健康码、行程码无异常
	□合格 □不合格

	
	24.是否建立全体员工健康状况台账（含10个主要症状：发热、干咳、乏力、嗅觉味觉减退、鼻塞、流涕、咽痛、结膜炎、肌痛、腹泻）和风险接触信息报告制度。
	□合格 □不合格

	
	25.是否在冷库入口设置测温点，落实登记、测温、消毒、查验健康码等防控措施，实行“绿码”上岗制。
	□合格 □不合格

	
	26.外来人员是否登记所在单位、健康状况、接触疫情发生地区人员等情况，是否检查健康码和行程码。
	□合格 □不合格

	
	27.车辆进出时，车内人员是否离开车辆，门卫值班员、工作人员和司机是否存在不必要的接触。
	□合格 □不合格

	
	28.从业人员上岗是否主动体温检测。若出现发热、干咳、乏力等症状，是否主动报告并及时就医。
	□合格 □不合格

	
	29.从业人员上岗期间是否正确佩戴口罩、手套和着工作服。
	□合格 □不合格

	
	30.从业人员佩戴手套是否出现破损或污染未及时更换。
	□合格 □不合格

	
	31.是否做好手卫生。
	□合格 □不合格

	
	32.是否发现自身以及共同居住者出现发热、干咳、乏力等疑似症状时立即上报负责人。
	□合格 □不合格

	装卸储运
	33.搬运货物前是否穿戴专用工作衣帽、一次性使用医用口罩、手套等，佩戴护目镜和面屏，避免货物表面频繁接触人员体表。
	□合格 □不合格

	
	34.装卸来自于有疫情发生地区的进口冷链食品时，在搬运货物过程中是否避免货物紧贴面部、手触摸口鼻。
	□合格 □不合格

	
	35.运输司机是否正确佩戴口罩、手套和着工作服上岗。
	□合格 □不合格

	
	36.是否在运输过程中擅自开箱，随意打开冷链食品包装直接接触冷链食品。
	□合格 □不合格

	
	37.在冷链物流过程中，是否符合相关食品安全卫生要求。物流包装上是否注明冷链食品储运的温度条件。
	□合格 □不合格

	
	38.车辆厢体内部是否清洁、无毒、无害、无异味、无污染。
	□合格 □不合格

	
	39.运输车辆是否具备与贮存温度相适应的设施设备及温度监测设备，是否定期测定并记录。
	□合格 □不合格

	
	40.是否完整登记车辆车牌号、信息以及司机身份信息、联系方式、核酸检测及疫苗接种记录等真实信息。
	□合格 □不合格

	
	41.运输车辆是否做到专车专运，不与其他产品混放运输。
	□合格 □不合格

	清洁消杀
	42.进口冷链食品入库前，是否应当对其外包装进行严格、有效消毒。
	□合格 □不合格

	
	43.用于搬运冷链食品原料或半成品的工器具（如转运箱、勺子、钳子等），是否每次使用完毕后清洗和消毒。
	□合格 □不合格

	
	44.生产加工前、加工后使用的器具是否分开放置并妥善保管，避免交叉污染。
	□合格 □不合格

	
	45.司机及运输随从人员是否对手进行定期消毒车内是否配备酒精类洗手液、消毒剂和纸巾。
	□合格 □不合格

	
	46.司机在向企业员工传输、递交配送文件前，是否进行手部消毒。文件是否置于一次性容器和包装材料中。
	□合格 □不合格

	
	47.频繁接触的方向盘、车门把手、移动设备等是否定期消毒。
	□合格 □不合格

	
	48.运输冷链食品过程中是否开箱、倒货
	□合格 □不合格

	
	49.车辆运载一批货物的前、后均是否对车内人手可能接触的部位、特别是车厢内外进行彻底消毒。
	□合格 □不合格

	
	50.使用的消毒剂的适用温度、有效成分及含量、备案情况、有效期等是否符合《冷链食品生产经营过程新冠病毒防控消毒技术指南（第二版）》要求。自行配制消毒液的，配制方法、配制工具是否规范。
	□合格 □不合格

	
	51.消毒方式（擦拭或喷洒）、消毒频次是否符合要求。
	□合格 □不合格

	
	52.是否对消毒人员定期开展技术培训。
	□合格 □不合格

	
	53.是否明确专兼职消杀员，是否每日消杀如实记录并公示。
	□合格 □不合格

	其它常态化措施
	54.是否在场所易聚集区域内划设“一米线”，是否存在人员聚集现象。
	□合格 □不合格

	
	55.是否采取有效措施保持场所内通风换气。
	□合格 □不合格

	
	56.是否每日对场所及有关设施设备、工具及器具开展清洁并记录；是否保持场所内环境卫生清洁、室内无异味、无积水。
	□合格 □不合格

	
	57.是否开展对进口冷链工作人员开展疫情防控相关的制度文件、应急预案、健康管理等方面的培训。
	□合格 □不合格

	不合格原因说明
	
	




