
附件4
不合格项目说明

1、 菌落总数
[bookmark: _GoBack]菌落总数是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。《粽子》（SB/T 10377）规定新鲜类粽子中菌落总数≤50000 cfu/g。
2、 大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被肠道致病菌污染的可能性较大。《粽子》（SB/T 10377）规定粽子中大肠菌群≤110 MPN/100g。
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