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前言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件是《用水定额》的第32部分。
本文件代替DB11/ 554.9—2015。本文件与DB11/ 554.9—2015相比，除编辑性修改外，主要技术变化如下：
对适用范围进行了修改；
修改和增加了规范性引用文件；
删除了第3章术语与定义；
删除了第4章计算方法第1条；
对第5章用水定额值进行了修订；
对第6章管理要求进行了修改；
对资料性附录A进行了修改，修改为附录A 北京市餐饮单位用水信息统计表；
增加了参考文献。
本文件由北京市商务局提出并归口。
本文件由北京市商务局组织实施。
本文件起草单位：水利部节约用水促进中心、中国标准化研究院。
本文件主要起草人：
用水定额 第32部分：餐饮

范围
本文件规定了餐饮用水定额的计算方法、用水定额及管理要求。
本文件适用于现有提供正餐服务、快餐服务的餐饮单位计划用水、节约用水监督考核等相关日常用水管理以及餐饮单位新建（改建、扩建）项目的水资源论证、取水许可审批和节水评价。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 4754  国民经济行业分类

GB 24789  用水单位水计量器具配备和管理通则
DB11/T 343  节水器具应用技术标准
JGJ64  饮食建筑设计标准
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。


餐饮 casting
餐饮是指提供餐饮经营活动的服务，即通过即时制作加工制作成品或半成品、商业销售和服务性劳动等，向消费者提供食品和消费场所及设施的经营性服务活动。

正餐服务 dinner service
正餐服务指在一定场所内提供以中餐、晚餐为主的各种中西式炒菜和主食，并由服务员送餐上桌的餐饮活动。
[来源：GB/T 4754—2017，5.表1]

快餐服务 snack service
快餐服务指在一定场所内或通过特定设备提供快捷、便利的餐饮服务。
[来源：GB/T 4754—2017，5.表1]

餐饮取水量 quantity of water intake for catering

餐饮取水量是指一定时期内（年），提供餐饮服务的经营者经营过程中取自任何常规水源并被其第一次利用的水量的总和。

单位营业面积年取水量  quantity of water intake for unit business area
在一定时期内（年），不同的节约用水条件下，按餐饮单位的单位营业面积核算的年取水量。
计算方法
一般规定

取水量范围
取水量范围是指餐饮单位从各种常规水源提取的水量，包括取自地表水（以净水厂供水计量）、地下水、城镇供水工程，以及单位从市场购得的其他水或水的产品（如蒸汽、热水、地热水等）的水量。
取水量供给范围
取水量供给范围包括与餐饮服务有直接关系的用餐区域、厨房区域、辅助区域和公共区域等4个区域的卫生保洁、食品餐具洗涤、食品加工、附属设备等用水量。
取水量的计量
取水量以用水单位的一级计量表计量为准。
单位营业面积取水量计算
单位营业面积年取水量按式（1）计算：
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式中：
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——餐饮单位的单位营业面积年取水量，单位为立方米每平方米每年（m3/m2·a）；
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——餐饮单位年取水量，单位为立方米每年（m3/a）；
[image: image9.png]


——餐饮单位的营业面积，单位为平方米（m2）。
用水定额
餐饮用水定额见表1。
餐饮用水定额
单位为m3/m2·a
	类别
	营业面积（m2）
	先进值
	通用值

	正餐服务
	中小型（≤500）
	5.6
	9.6

	
	大型（＞500）
	4.3
	7.2

	快餐服务
	5.2
	8.9


管理要求
用水定额通用值用于现有餐饮单位的日常用水管理和节水监督考核，先进值用于餐饮单位新建（扩建、改建）项目的水资源论证、取水许可审批和节水评价。
餐饮单位应建立完善健全的计量系统，计量器具的配备和管理应符合GB 24789的要求。
餐饮单位应每年按照附录A北京市餐饮单位用水情况统计表所列的统计项填报数据。
节水器具应符合DB11/T 343，安装率应达到 100％。

（资料性）
北京市餐饮单位用水情况统计表
	单位名称
	

	填表部门
	
	水量计算起止时间
	  年  月至  年  月

	一、基本信息

	分类
	(正餐服务    (快餐服务

	职工人数a
	人
	在编职工
	人
	非在编职工
	人

	餐位数
	个
	包间数
	个
	营业额
	 万元

	总占地面积
	m2
	总建筑面积
	m2
	营业面积
	m2

	操作间
	m2
	办公区
	m2
	锅炉房
	m2

	洗衣房
	m2
	绿化
	m2
	其他区域        
	m2

	二、设施信息

	供暖方式
	(市政集中  (自建锅炉 (水源热泵  (其他
	供暖面积
	m2

	供冷方式
	(中央空调：(水冷式 (风冷式  (非中央空调
	供冷面积
	m2

	洗衣房
	(有   (无
	日均清洗量
	    kg/d（干衣重）
	自备井
	□有  □无

	三、用水信息

	取水水源
	公共供水
	m3
	自备井水
	m3

	
	外购水b
	  m3
	总计
	m3

	取水量
	餐饮部分
	m3
	非餐饮部分（外供水）
	m3

	餐饮部分

用水c
	操作间
	m3
	空调
	m3

	
	客用餐厅
	m3
	绿化
	m3

	
	蒸汽锅炉
	m3
	洗衣房
	m3

	
	员工生活
	m3
	其他（请注明）
	m3

	
	
	用水定额d
	m3/（m2·a）

	四、备注（节水工艺、节水管理、节水技术、节水设备等节水措施）

	

	a职工人数=在编职工人数+非在编职工人数。 

b外购水指餐饮外购获得的饮用水、热水、地热水等。
c无法分开的用水项目可以合并填写，并在表格底部“备注”中注明合并的项目。
d用水定额=餐饮部分年取水量/营业面积。


参考文献
[1] GB/T 4754  国民经济行业分类
[2] GB/T 32716-2016  用水定额编制技术导则
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